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7ZUTATEN

12 Muffins
125 g weiche Butter | 125 r msarkoro macina | 125 r mexo macio | 125
gram yumusak tereyagi | 125 graméw migkkiego masta | 31 2l > 125

150 g Zucker | 150 r caxapa | 150 r 3axap | 150 gram seker | 150
gramow cukru | JSw sl a 150

1 Pck.Vanillezucker | 1 mauka BanmibHOTO caxapa | 1 omakoBka BanmioBa 3axap | 1 paket
vanilya sekeri | 1 opakowanie cukru waniliowego | Lislall S dde |

2 Eier | 2 siina | 2 siiina | 2 yumurta | 2 jajka | 2 o= 2

200 g Zartbitterschokolade | 200 r remuoro mokomnana | 200 r yepen mokosnaz | 200 gr bitter
cikolata | 200 gramdw gorzkiej czekolady | 412 &5Y S & ol )a 200

200 g Mehl | 200 r mykwu | 200 r 6pamso | 200 gram un | 200 graméw maki | &8¢ 200
4 EL Backkakao | 4 crosoBas noxkka Kakao /ist BbINEUKH | 4 CYICHH JTBKHUIM KaKao 3a
neuene | 4 yemek kasig1 kakao | 4 tyzki kakao do pieczenia | ) 5\SIS3 nS 323 4

1 Prise Salz | 1 menorka comu | 1 munka con | 1 tutam tuz | 1 szczypta soli | =l 45

2 TLBackpulver | 2 gaiirbie J0KKH THIEBON COJBI | 2 YaeHU JIHKUYKK COIa 3a XJis10 | 2 cay
kasig1 kabartmatozu | 2 tyzeczki sody oczyszczonej | 1l 12 sea (30 8 jia 32 2

175 ml Milch | 175 ma mosnoka | 175 mu mutsiko | 175 mi siit | 175 ml mleka | «ds de 175

ZUBEREITUNG

1. 125 g weiche Butter mit 150 g Zucker und 1 Pck. Vanillezucker
verriihren.

2. 2 Eier unterrihren,
3. 200 g Zartbitterschokolade grob hacken.

4. 200 g Mehl mit 4 EL Kakaopulver, 1 Prise Salz und 2 TL Backpulver
vermischen.



8.

9.

Mehlmischung mit 175 ml Milch zur Butter-Zuckermischung geben und
alles gut verriihren.

Etwa zwei Drittel der gehackten Schokolade unterheben.
Muffinblech mit Formchen auslegen
Den Teig auf die Férmchen verteilen.

Die restlichen gehackten Schokostiickchen auf den Muffins verteilen.,

10.1m vorgeheizten Ofen (180 Grad) ca. 25 Min backen.




